Le menu sera servi samedi 3, et dimanche 4,
Réservez au 02 31 24 10 92

SUR PLACE
65.00

Amuse bouche . @
Duo de foie gras maison et saumon fumé maison

Entrée au choix w

Céviche de bar sauvage, gingembre, coriandre, avocat et mangue.
Boudin de homard printanier en déme croustillant, petits pois frais et croquants

Oeuf cocotte au foie gras et belles asperges en mouillette, brioches toastées

Plat au choix

Pavé de bar sauvage en papillote de sel sur fondue de poireaux nouveaux,
purée et sa rpée de truffe d’été uncinatum.

Demi-Homard en symphonie sur spaghetti noires maison aux moules, crevettes, calamars et seiche.

Thon sésame servi mi-cuit, foie gras facon rossini aux agrumes, gastrite.

Desserts
Fraisier a la pistache et aux amandes - Spécial féte de méres

Dessert au choix & la carte.




